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introduction
Depuis 2007, le PAT rassemble des acteurs engagés pour une 
agriculture et une alimentation plus saines, durables et solidaires, 
reposant sur quatre piliers : 

AGRICAD qui replace l’agriculture au cœur du développement 
territorial en tenant compte des enjeux tels que l’emploi, 
la santé et la protection des ressources. Il encourage les 
pratiques respectueuses de l’environnement et des hommes 
et la vente directe chez les producteurs. 

ALIMCAD qui tend à améliorer la qualité de vie de tous 
les habitants du territoire. ALIMCAD vise à promouvoir une 
alimentation propice au bien-être et à la santé, encourager 
des pratiques respectueuses de l’environnement et rendre 
l’alimentation durable accessible à tous. 

BIOCAD qui soutient les pratiques agricoles innovantes et 
durables en matière d’agriculture et d’alimentation biologiques, 
avec des actions concrètes telles que des aides à l’installation 
de fermes en bio et l’introduction de produits bio dans la 
restauration collective.

�Le Contrat d’Action pour la Ressource en Eau (CARE),  
co-construit en 2024 et qui vise à préserver la ressource en 
eau sur les aires d’alimentation de captage du territoire.

La Semaine de l’Alimentation Durable célèbre chaque année les acteurs 
du système alimentaire engagés dans le Projet Alimentaire Territorial (PAT) 
tels que les agriculteurs, restaurateurs, associations et épiceries solidaires 
de DOUAISIS AGGLO. Cette semaine permet la rencontre et l’échange 
entre les habitants et ceux qui agissent au quotidien pour l’agriculture et 
l’alimentation de demain, des ateliers cuisine, un marché des producteurs 
locaux, des ciné-débats, etc. 

L’alimentation durable, c’est quoi ? 
L’alimentation, c’est l’un des enjeux majeurs de notre siècle : 

 �Hausse de la démographie, changement climatique, évolution des 
régimes alimentaires... à l’horizon 2050, les besoins seront multipliés 
par deux. 

Pour répondre aux besoins du présent sans compromettre la capacité 
des générations futures à répondre aux leurs, décryptons ensemble 
les grands défis de l’alimentation de demain :

Une alimentation de qualité
bénéfique et accessible à tous Une contribution positive sur 

le bien-être et la santé 

Une empreinte minimale 
sur l’environnement 

Un système économique 
équitable et performant 
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Programme de la semaine 
de l’alimentation durable

Organisé par Festiplanète, 
Majestic.	

Vagues de chaleur, sécheresses, 
gels tardifs ou ravageurs, le climat 
se dérègle et notre agriculture 
doit bifurquer… Oui, mais vers 
où ? Nathanaël Coste enquête 
dans la vallée de la Drôme 
pour comprendre comment les 
agriculteurs s’adaptent, tout 
en questionnant la résilience 
alimentaire de nos territoires. Avec 
la présence d’un représentant de 
la production Kamea Meah.

 De 20h à 22h

 ��Cinéma Majestic,  
600 Boulevard de la 
République, Douai. Gratuit, 
inscription recommandée : 
https://urlr.me/!LTdB

Jeudi 19 SEPT.

Organisé par DOUAISIS AGGLO.	

Les brasseurs du Douaisis ont du talent, et ils ne sont pas 
les seuls ! En effet, les Houblonnades reviennent pour 
une troisième édition inédite en invitant les producteurs 
locaux pour un marché nocturne ! 

N’oubliez pas vos sacs cabas et votre bonne humeur 
pour venir découvrir la diversité de produits de nos 
agriculteurs du Douaisis, mais également goûter au 
savoir-faire de nos brasseurs !

Venez les rencontrer et vous essayer à la fabrication 
de bières à leurs côtés. Des dégustations, des 
animations (zythologie, atelier cuisine, ...) et des 
ateliers autour de la bière, du champ à la bouteille, 
vous attendent dans un lieu inédit : le musée-parc 
Arkéos !

 De 17h à 22h30

 ��Musée-Parc Arkeos, 4401 Route de Tournai, Douai. Gratuit, sans inscription.

VENDREDI 20 SEPT.Edition spéciale : les Houblonnades 
invitent les producteurs locaux !

20 
septembre

dès 17h 
au Musée-ParC 

arkéos

édition 
spéciale
Les Houblonnades

invitent les 

producteurs 

locaux

Projection la Théorie du Boxeur
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Organisé par A Pro Bio.	

A Pro Bio est l’organisateur des JEUX BIO ! 
Que sont les JEUX BIO ? Des épreuves mêlant sport et connaissances sur l’agriculture 
bio.

Au programme :
 plusieurs disciplines sportives éducatives proposées
 des degrés de difficulté adaptés à tous sur le niveau physique requis 

Les participants peuvent jouer seuls ou en équipe, entre amis, en famille...
Une animation idéale pour s’amuser et en apprendre plus sur l’agriculture biologique !

 De 10h à 12h

 ��Musée-Parc Arkéos, 4401 Route de Tournai, Douai. Gratuit, sans inscription.

SAMEDI 21 SEPT. Jeux Bio Citoyens

Organisé par DOUAISIS AGGLO.	

Le Douaisis est savourable ! Venez cuisiner les produits de saison et piocher de 
nouvelles idées recettes.

 De 10h à 11h30 et de 14h à 15h30

 ��Musée-Parc Arkéos, 4401 Route de Tournai, Douai. Gratuit, sans inscription.

Aux fourneaux, avec les produits locaux ! 

Organisé par DOUAISIS AGGLO.	

Venez apprendre à réaliser des conserves variées de pickles, tomates, courgettes ou 
encore de chutney de pommes.

 De 10h à 12h

 ��Centre Sainte Barbe, 6 rue Zoé Deprez, Flers-en-Escrebieux. Gratuit, inscription 
sur reservation.douaisis-tourisme.fr/Événements Nature & Vous.

Pickles, chutney et compagnie

Apér’eau sur les Bateaux
 Promenades du Vieux-Douai

Organisé par DOUAISIS AGGLO.	

Le soleil se couche, la circulation se calme et le silence règne sur les bords de Scarpe. 
Les chefs et traiteurs du Douaisis vous offrent une expérience exclusive à bord des 
Bateaux Promenades du Vieux-Douai. 

Dégustez une bouchée salée, une bouchée sucrée et une boisson lors d’une balade 
en barque électrique en soirée. N’est-ce pas la meilleure façon de débuter une soirée 
estivale ?

 18h30

 ��Embarcadère du palais de justice, Place de Pollinchove , Douai. Tarif plein : 12€, 
tarif réduit : 9€,  inscription sur reservation.douaisis-tourisme.fr/Apér’eau sur les 
Bateaux Promenades du Vieux-Douai.

SAMEDI 21 SEPT. 

SAMEDI 21 SEPT. 

SAMEDI 21 SEPT. 
>  DIMANCHE 22 sept.
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SAMEDI 21 SEPT. 
>  DIMANCHE 22 sept.

Journées Européennes du Patrimoine 
à Arkeos, entrée gratuite !

Organisé par ARKÉOS.	

Dans le cadre des Journées européennes du patrimoine et à l’occasion de la Semaine 
de l’Alimentation Durable, Arkéos vous concocte un programme spécial pour ce week-
end : brasseurs, agriculteurs, artisans, médiateurs se retrouvent autour de la thématique 
de l’alimentation et plus particulièrement de l’utilisation des céréales. 

Au programme : 
 
 Démonstrations de brassage de bière historique par Ludotium

 �Spectacle : il faut manger pour vivre ! ou la cuisine à la fin du Moyen Âge. Manger,de 
la table du paysan à celle du seigneur, c’est se maintenir en bonne santé selon la 
richesse, la saisonnalité ou les savoirs érudits des médecins. S’appuyant sur des 
textes de cuisine médiévale, les deux comédiennes vous proposent un survol de ce 
que l’on mange ou pas selon des règles héritées de l’Antiquité et souvent religieuses

 �Préparation et cuisson de pain : auprès du four à pain, découvrez les différentes 
farines utilisées au Moyen Âge. Vous apprendrez à moudre les grains et pourrez 
participer à la fabrication de pain.

 �Grâce aux visites ArkéoFlash et aux ateliers de carpologie et d’archéozoologie, vous 
découvrirez l’histoire de la domestication des animaux et des céréales et comment 
les reconnaitre. Visites ArkéoFlash à 11h, 14h30, 15h30, 16h30 et 17h30.  
Rendez-vous devant l’entrée des collections permanentes

 �Atelier « T’es trop chou ! » - Tout public 
À la manière de l’artiste Arcimboldo et en utilisant la technique du collage, assemblez 
des représentations de fruits ou de légumes pour réaliser votre plus beau portrait !

 �Des ateliers cuisine avec le Food-Truck de Douaisis Agglo (uniquement le samedi). 

 �Et prenez le temps de déguster un délicieux repas médiéval à la Taverne !

 De 10h à 18h30

 ��Musée-Parc Arkéos, 4401 Route de Tournai, Douai. Gratuit, sans inscription.

Spectacle d’improvisation
Organisé par Improviz’ A Fond.	

Retrouvez la troupe Improviz’ A Fond dans l’auditorium d’Arkeos. En interaction avec 
le public, la troupe sinoise de théâtre d’improvisation apportera son regard décalé sur 
l’alimentation durable. La dérision, l’humour et le contrepied seront de mise !

 De 16h à 17h

 ��Auditorium d’Arkeos, 4401 Route de Tournai, Douai. Gratuit, sans inscription.

DIMANCHE 22 sept.
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lundi 23 SEPT.Sortie à la Cueillette 
au Jardin de Cocagne

Organisé par l’Association des Centres Sociaux de Douai.	

Au départ du Centre Social du Faubourg de Béthune, nous vous emmènerons aux 
serres maraîchères du Jardin de Cocagne où vous aurez l’opportunité de cueillir vous-
mêmes des fruits et légumes de saison. Cet activité vous permettra d’être sensibilisé 
à l’origine des aliments que nous consommons et à l’intérêt de privilégier les circuits 
courts ainsi que les produits locaux.

 De 14h à 17h30

 ��Centre Social Faubourg de Béthune, 240 Rue de Charleville, Douai. Gratuit, 
inscription : au Centre Social du Faubourg de Béthune 03 27 08 17 10, au Centre 
Social de Dorignies 03 27 08 17 30, au Centre Social de Frais Marais 03 27 88 59 26

Aide alimentaire, action sociale : quelles 
structures pour m’accompagner ?

MARDI 24 sept.

Organisé par l’Association Solinum.	

L’association Solinum propose un atelier pour découvrir les dispositifs d’aide alimentaire 
dans le Douaisis. L’alimentation durable est un sujet qui s’adresse à tous et à toutes, y 
compris à l’action sociale. A travers cet atelier, venez découvrir les différents dispositifs et 
les situations dans lesquelles vous pouvez y recourir. C’est aussi l’occasion de découvrir 
le Soliguide, qui référence les lieux de l’action sociale et de l’aide alimentaire. Places 
limitées et sur inscription.

 De 9h30 à 12h30

 �� �Centre Social Faubourg d’Esquerchin à Douai. Gratuit, inscription au 
03.27.99.89.91.

Atelier Cuisine et repas convivial
Organisé par l’Association des Centres 
Sociaux de Douai.

Après la cueillette du lundi, un atelier 
cuisine convivial se tiendra au centre 
social du Faubourg de Béthune. Les 
participants y prépareront des plats sains 
avec les ingrédients récoltés. Animé par un 
professionnel, l’atelier mettra en avant les 
bienfaits d’une alimentation équilibrée. La 
journée se conclura par un repas collectif et 
convivial.

 De 9h30 à 17h30

 �Centre Social Faubourg de Béthune, 
240 Rue de Charleville, Douai. Gratuit, 
inscription : au Centre Social du 
Faubourg de Béthune 03 27 08 17 10, 
au Centre Social de Dorignies 03 27 08 
17 30, au Centre Social de Frais Marais 
03 27 88 59 26

MARDI 24 sept.
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Fresque de l’Alimentation
Organisé par DOUAISIS AGGLO & Chez Nous Autres.	

Venez découvrir la Fresque de l’Alimentation dans le nouveau restaurant de Flines-
lez-Râches ! Vous en apprendrez plus à travers cet atelier ludique sur l’écosystème 
alimentaire et agricole français, tout est lié !

 De 16h à 18h

 �Chez Nous Autres, 4 Rue du Moulin, Flines-lez-Raches. Gratuit, inscription : 
cadredevie@douaisis-agglo.com

MARDI 24 sept.

mercredi 25 SEPT.Atelier Parents/Enfants de 
Musique Légumineuse Participative

Organisé par le Centre Socioculturel l’Ostrevent & la Sensée.

Venez découvrir le rap de la pomme, essayer des flûtes multi légumes ou apprendre le 
swing de l’endive dans la cuisine musicale.

Pour Eric, sculpteur et musicien, la cuisine est un endroit magique, un espace d’éveil 
quotidien pour nos sens, de découvertes et de voyages dans l’espace et le temps. 
D’une saison à l’autre, les fruits et légumes deviennent des instruments de musique.

 De 9h30 à 11h

 �Salle des Fêtes, 44, rue de l’église, Hamel. Gratuit, inscription au 07 88 94 92 06

Projection jeune public «Mystère sur 
la colline aux Gâteaux»

mercredi 25 SEPT.

Organisé par Festiplanète.

La ferme de la colline aux gâteaux est 
en crise, aucune récolte ne pousse. 
Heureusement, Albert, célèbre inventeur 
de la région, a mis au point une nano-
graine révolutionnaire qui peut résoudre 
le problème. Au cours du voyage de 
présentation de son invention à bord 
de son train-laboratoire high-tech, son 
inestimable graine est volée. Clara et 
Gavin doivent unir leurs forces à celles de 
la célèbre détective Agatha Christensen 
pour démasquer le coupable. Un film de 
Wil Ahsurst.

 De 14h à 16h

 �Cinéma Majestic,  
600 Boulevard de la République,  
Douai. À partir de 3 ans.  
Tarif : 2€50, inscription :  
https://urlr.me/!MDLCAG

Ateliers pédagogiques de cuisine
Organisé par Du Miel Sur Mes Tartines.

Rejoignez-nous chez Du Miel Sur Nos Tartines pour une après-midi ludique et éducative 
sur l’alimentation durable! Découvrez les multiples facettes de ce sujet  à travers des 
jeux interactifs et des discussions animées. Nos bénévoles passionnés de l’épicerie 
solidaire vous guideront  vers les pratiques alimentaires responsables et les perceptions 
variées sur ce thème. Ne manquez pas cette occasion d’enrichir vos connaissances tout 
en vous amusant!  Cette animation est ouverte à tous, petits et grands.

 De 13h30 à 17h30

 �Du Miel Sur Mes Tartines, 30 Rue Lambrecht, Lallaing. Gratuit, sans inscription.

mercredi 25 SEPT.
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Bio Lanta
Organisé par le Centre Social d’Auby.	

Bienvenue à Bio Lanta, une aventure unique qui mêle l’esprit de compétition de la 
célèbre émission avec une immersion totale dans le monde de l’agriculture biologique. 
Préparez-vous à relever des défis passionnants qui vous connecteront à la nature tout 
en testant votre endurance, votre esprit d’équipe et vos connaissances sur la bio.

 De 14h à 17h30

 �Parc Peru, 17 Rue Louis Aragon, Auby. Gratuit, inscription au 03 27 99 60 50

mercredi 25 SEPT.

Sucrévasion
Organisé par Planète Sciences.	

Dans le cadre du programme AlimCad et de l’action « Santé Sucrée », Planète Sciences 
organise une manifestation de clôture de projet en invitant tous les jeunes participants du 
projet 2024 ! Au programme : Escape Game autour du sucre, conférence et débat avec 
un nutritionniste spécialiste du sucre, des ateliers d’expérimentations, des rencontres 
avec nos partenaires sportifs et associatifs locaux et plein d’autres animations !

 De 14h à 17h

 �Contacter Planète Sciences Hauts-de-France au 03 27 35 37 23. Gratuit, sans 
inscription.

mercredi 25 SEPT.

Atelier Cuisine - Galettes 
végétales de légumineuses

mercredi 25 SEPT.

Organisé par le Centre Social de Sin-le-Noble.

Connaissez-vous les légumineuses ? Que ce soient des lentilles, pois chiches ou 
pois cassés, une multitude de recettes, toutes plus délicieuses que les autres, sont 
imaginables. Vous pourrez les découvrir dans cet atelier parents-enfants tout en vous 
amusant !

 14h

 �Centre social Antoine de St Exupéry, Rue Simone Veil, Sin-le-Noble. Gratuit, 
inscription au 03 27 95 70 22.

Conférence sur l’eau
Organisé par Festiplanète.

Cette conférence exceptionnelle explore l’importance cruciale de l’eau dans notre 
écosystème et notre quotidien. À travers les perspectives uniques et complémentaires 
de Juliette Duquesne, nous découvrirons comment la gestion durable de cette ressource 
précieuse peut contribuer à la sécurité alimentaire, à la lutte contre la désertification et 
à la préservation de notre environnement. L’événement se veut un espace de réflexion 
et de dialogue sur les solutions écologiques pour un avenir durable, en s’inspirant des 
travaux et des engagements de notre intervenante. 

Spécialisée dans des thématiques économiques et environnementales écologiques, 
Juliette Duquesne a travaillé pendant 10 ans pour la rédaction de TF1, est autrice, 
conférencière et journaliste indépendante. 

Elle a notamment travaillé avec Pierre Rabhi, pionnier de l’agroécologie, avec qui elle a 
cosigné « Pour en finir avec la faim dans le monde », « Les Semences » et « Les Excès 
de la finance et L’eau que nous sommes ». 

 À partir de 19h

 �Chapelle de la Maison des Associations, Rue des Potiers, Douai.. Gratuit, inscription 
sur https://urlr.me/!conf_eau

JEUDI 26 SEPT.
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jeudi 26 SEPT.

Organisé par DOUAISIS AGGLO.	

Du Quartier de Frais-Marais à Douai, en passant par Lallaing, Guesnain, Sin-Le-Noble, 
Dechy, et jusqu’à Roost-Warendin… Le Portrait du Douaisis est un film-spectacle-
documentaire qui donne la parole aux Douaisiens pour parler alimentation. Après une 
semaine d’interview et de rencontres des habitants en 2023, la compagnie HVDZ dresse 
ce portrait intense sur la situation de la précarité alimentaire et les rapports de chacun 
avec son quartier et son alimentation. 

Ce film spectacle donne la parole aux associations du territoire qui luttent contre la 
précarité alimentaire. La séance commencera à 20h et sera suivie d’un temps d’échange. 

 De 19h à 22h

 ��La Musette, Place de la Liberté, Guesnain. Gratuit, réservation pour le dîner 
obligatoire au 03 59 66 00 60, pas d’inscription pour la projection.

Ciné-Cantine - Portrait du Douaisis A la découverte de la 
brasserie du Lycée Biotech

vendredi 27 SEPT.

Organisé par le Lycée Biotech.

Amateur de bonnes bières locales ou 
simplement curieux, plongez dans l’univers 
de la fabrication de bière lors d’une visite 
guidée de la brasserie.

 De 10h à 12h et de 14h30 à 16h30

 �Lycée Biotech, 458 rue de la Motte 
Julien, Douai. Gratuit, inscription au  
03 27 99 89 91.

Soirée Concert avec 
Carotte Quantique

vendredi 27 SEPT.

Organisé par le Centre Socioculturel l’Ostrevent & la Sensée.

L’univers où des fruits et légumes se mélangent, se croisent, se répondent… Les 
musiques du jour sont composées avec les sons étranges et évocateurs des
primeurs.

Batterie de fruits et légumes frais, carottes électriques, chants de l’endive et expressivité 
du poireau, sont quelques-uns des éléments d’une cuisine musicale qui joue aux palais 
de nos oreilles une performance vivante où ce que l’on voit, déguste et entend, titille les 
tympans de notre mémoire.

 De 18h à 20h

 �Au Jardin partagé, Rue François Bacquet, Féchain.  
Gratuit, inscription au 03 27 89 51 74.
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vendredi 27 SEPT.

Organisé par le Centre Socioculturel l’Ostrevent & la Sensée.

Venez arpenter le territoire du SIRA et découvrir 2 fermes (30 minutes de marche en 
tout). Au programme une balade gourmande, mêlant découverte et partage.

De la Ferme Nicaise à la Ferme du Tertre, entre les fraises et les fromages… venez 
déguster et échanger avec les producteurs.

 De 9h30 à 12h30

 ��Rendez-vous au Stade de Fressain, 237, rue du 8 Mai 1945, Fressain. Gratuit, 
inscription au 07 88 94 92 06.

Balade Gourmande Visites des sites producteurs 
de l’éco-quartier et repas partagé

vendredi 27 SEPT.

Organisé par le Centre Social  
de Sin-le-Noble.

L’éco-quartier du Douaisis est aussi un 
espace de production agricole ! Rendez-
vous à 10h au Centre Social Antoine de 
St Exupéry pour aller découvrir le Jardin 
de Cocagne puis les jardins familiaux de 
La Bonne Bêche. Après avoir choisi vos 
légumes, place à la cuisine pour concoter 
un bon repas partagé.

 10h

 �Centre social Antoine de St Exupéry, 
Rue Simone Veil, Sin-le-Noble.  
Gratuit, inscription au 03 27 95 70 22.
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Apér’eau sur les Bateaux 
Promenades du Vieux-Douai

Organisé par DOUAISIS AGGLO.	

Le soleil se couche, la circulation se calme et le silence règne sur les bords de Scarpe. 
Les chefs et traiteurs du Douaisis vous offrent une expérience exclusive à bord des 
Bateaux Promenades du Vieux-Douai. Dégustez une bouchée salée, une bouchée 
sucrée et une boisson lors d’une balade en barque électrique en soirée. N’est-ce pas la 
meilleure façon de débuter une soirée estivale ?

 18h30

 ��Embarcadère du palais de justice, Place de Pollinchove, Douai.  
Tarif plein : 12€, tarif réduit : 9€. Inscription sur reservation.douaisis-tourisme.fr/
Apér’eau sur les Bateaux Promenades du Vieux-Douai

SAMEDI 28 SEPT. 
>  DIMANCHE 29 sept.

Mais toute la semaine c’est aussi : des menu zéro gaspi dans les cantines de Lambres-
lez-Douai, des animations et de la sensibilisation à l’alimentation durable dans les écoles 
de Douai, un glanage solidaire par SOLAAL, des jeux bio pour le personnel de Douaisis 
Agglo, des chasses au trésor sur la bio dans les écoles du territoire par A PRO BIO et 
enfin des ateliers cuisine avec la Banque Alimentaire du Nord.  

La semaine de l’alimention durable
ne s’arrête pas là !
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Les restaurateurs 
du Douaisis s’engagent !

Sur le territoire, de nombreux restaurants sont 
engagés pour une alimentation plus durable.

Lors de cette Semaine de l’Alimentation Durable, 
venez découvrir nos restaurateurs partenaires 
pour déguster des menus locaux, de qualité, bio, 
ou encore végétariens !

Puisque les restaurateurs font vivre le patrimoine alimentaire et l’économie 
locale, DOUAISIS AGGLO les soutient financièrement pour qu’ils 
s’approvisionnent auprès des producteurs locaux. Chaque restaurateur 
peut solliciter jusqu’à 400 euros par mois pour ses achats auprès des 
producteurs. Et ce partenariat gagnant-gagnant fonctionne ! 

Depuis novembre 2020, 
67 restaurateurs collaborent 
avec 40 producteurs 
dans le cadre de ce partenariat. 

DOUAISIS AGGLO 
a versé plus de 
316 000 € aux restaurateurs 
et traiteurs du Douaisis. 

Et pour continuer l’expérience 
à la maison, retrouvez notre 
guide des producteurs et 
restaurateurs locaux sur le site 
internet de DOUAISIS AGGLO 
en scannant le QR Code  
ci-contre.

comment les restaurateurs s’engagent-ils ?

Au restaurant, comment se concrétise une alimentation plus durable ?

Dans le Douaisis, de nombreux restaurateurs s’interrogent et mettent en place des 
pratiques pour mieux répondre aux enjeux de l’alimentation de demain, par exemple :  

Des produits frais, 
locaux et de saison 

Issus de filières de 
qualité (Agriculture 
biologique, Label Rouge, 
AOP) ou du commerce 
équitable 

Une carte limitée pour 
garantir la fraîcheur 
des produits et limiter 
le gaspillage

Des fruits et légumes oubliés ou 
issus du patrimoine alimentaire

Les restes 
des repas
emportés ou 
compostés 

Des initiatives 
solidaires pour 
rendre un repas 
accessible à tous 
et toutes 

Des 
producteurs 
locaux mis en 
lumière 

Des menus végétariens 
ou sans gluten. 
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Pour cette édition 2024 découvrez nos 28 restaurateurs engagés !

ARTH’MAËL & MOI		

 41 Rue De La Boucherie, Douai 					     09 83 28 97 34

ARTHUR		

 112 Place d’Armes, Douai						     09 86 11 48 69

AU BON ACCUEIL 		

 5 Rue Leo Lagrange, Auby					     03 27 90 73 44

BOTERZING - MAISON PRÉVOST		

 10 Bis Rue De La Massue, Douai					     03 27 86 59 97

CHEZ NOUS AUTRES		

 4 Rue Du Moulin, Flines-Lez-Râches				    03 27 93 99 85

CUISINES ET SAVEURS		

 195 Rue De Paris, Douai						      03 27 89 43 77

DEL MUNDO	

 288 Rue De Paris, Douai						      06 05 78 27 70

LA FALUCHE		

 332 Rue Delcambre, Douai 					     03 27 92 95 16

LA FIN DE LA FAIM		

 1 Rue Fily, Arleux						      03 27 89 99 53

LA MUSETTE	

 Place De La Liberté, Guesnain					     03 59 66 00 60

LA TABLE DES ÉCHEVINS - MAISON PRÉVOST 		

 10 Bis Rue De La Massue, Douai					     03 27 86 59 97

LA TAVERNE D’ARKEOS		

 4401 Route De Tournai, Douai					     03 27 71 18 00

LA TOURTIERE D’ARLEUX		

 700 Rue André Joseph Leglay, Arleux				    03 27 91 65 11

LA TOURTIÈRE DE RÂCHES		

 545 Route Nationale, Râches					     03 27 90 71 71

L’AIR DU TEMPS		

 263 Rue Du Faubourg De Paris, Douai				    03 27 91 16 10

L’AUTRE TEMPS 		

 12 Rue Joseph Morel, Lallaing 					     03 27 97 89 35

LE BISTROT DU TIGRE		

 98 Avenue Clemenceau, Douai 					     03 27 88 94 03

LE BOUILLON DOUAISIEN		

 106 Rue De Valenciennes, Douai					     03 27 80 00 32

LE FERRONNIER DANS LES NUAGES		

 50 Rue Des Ferronniers, Douai					     03 27 96 28 96

LE PAVILLON 		

 Allée Du Château De Bernicourt 					     09 50 56 62 70

LE SIRABLEU 		

 268 Rue De Verdun, Sin Le Noble					     03 27 98 09 45

LE SYRACUSE		

 11 Rue Victor Hugo, Dechy					     03 27 88 25 99

L’ENTRACTE		

 264 Place Du Barlet, Douai					     06 19 13 01 30

L’INDIGO		

 140 Avenue Georges Clemenceau, Douai				    03 61 43 83 43

O BENTO KOKORO	

 63 Rue Du Dragon, Cuincy					     07 81 47 17 58

RESTAURANT DU GOLF DU BOIS DES RETZ		

 Golf Du Bois Des Retz, Sin Le Noble				    03 27 86 27 86

RESTAURANT O’SATURNE		

 4401 Route De Tournai, Douai					     03 27 93 99 52

THE GOOD FACTORY	 	

 66 Rue De Paris, Douai						      06 03 19 84 78

Cette année, les restaurateurs s’engagent encore davantage pour vous proposer une 
offre durable pour la Semaine de l’Alimentation Durable ! Dans 28 restaurants, retrouvez 
un plat local, bio ou bas carbone (repas végétarien).  
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